
Estudio para la valorización de los productos locales de Fuerteventura.  

 

 

1 

 

 

  

[Año]  

 

 

 

Estudio para la valorización de los 
productos locales de 

Fuerteventura 

TOMO I. ANÁLISIS PREVIO.  



Estudio para la valorización de los productos locales de Fuerteventura.  

 
2 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
         Promueve:  
 
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
         Desarrollo:  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
       En Fuerteventura, Julio de 2010.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Grupo de Desarrollo Rural Maxorata  

C/. Simón Bolívar, 14. 38.007. Santa Cruz de Tenerife. 

Teléfono: 922-033.300 Fax: 922.033.323 

Info@grupoinnovaris.com 



Estudio para la valorización de los productos locales de Fuerteventura.  

 
3 

 
 
 

ÍNDICE. 
 

INTRODUCCIÓN                                                                                                                                       4 

 
                                                                                                                                                                                                                                                                         

CONTEXTUALIZACIÓN GENERAL.               6 

 
 

EL CONSUMO DE LA PRODUCCIÓN LOCAL.                21 

 
 

LA PRODUCCIÓN AGROALIMENTARIA EN FUERTEVENTURA.           81 

 

LA VISIÓN DEL MEDIO RURAL. ANÁLISIS CUALITATIVO.          162 

 
 

FÓRMULAS PARA LA VALORIZACIÓN DE LA PRODUCCIÓN LOCAL.          183 

 
 

ANÁLISIS DAFO.              210 

 
 

PROPUESTAS DE ACTUACIÓN.                 235 

 
 

FICHA FINANCIERA.                  453 

 
 

PERIODIFICACIÓN DE PROPUESTAS.              473 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Estudio para la valorización de los productos locales de Fuerteventura.  

 
4 

 

I. INTRODUCCIÓN  

 
El presente documento es el resultado del estudio desarrollado  por encargo del Grupo de Desarrollo Rural Maxorata 
Verde para la realización de un programa de actuaciones que permitieran valorizar la producción agrícola y 
agroindustrial de Fuerteventura.  El estudio ha tratado de conocer el estado actual de los productos locales y la 
percepción que de los mismos tienen los demandantes tanto locales como visitantes con el objetivo de promover 
mejoras que contribuyan a la mejora de la producción, la comercialización y la promoción de los siguientes 
productos locales:  
 

Productos analizados 

Queso de Fuerteventura Pescado  

Aloe vera Carne, con especial incidencia de la 
cabra y el cabrito 

Repostería tradicional Productos hortícolas.  

 

METODOLOGÍA  

 La metodología de trabajo para la obtención de los resultados del estudio se ha basado en la realización de un 
trabajo de campo consistente en los siguientes aspectos: 
 
Encuesta a la demanda: Se ha realizado una encuesta a una muestra aleatoria de 150 personas, 75 residentes y 50 
turistas, a los que se les ha cuestionado sobre el grado de conocimiento de los productos locales, la percepción sobre 
el producto, la valoración de la calidad, el consumo, etc.  
 
Encuesta a productores locales: Paralelamente se ha encuestado a un total de 106 productores de la isla, 
ponderados en base al peso específico de cada uno de los productos anteriores en la economía productiva de la isla. 
Con este cuestionario se pretendía caracterizar la oferta de productos agroalimentarios de Fuerteventura y conocer 
las necesidades de estas empresas para la realización de propuestas de mejora.  
 
Entrevistas en profundidad con agentes locales: Se han mantenido una serie de entrevistas en profundidad con 
agentes vinculados a la producción, comercialización y promoción de los productos locales de Fuerteventura. Estas 
entrevistas se han realizado a productores, agentes institucionales, asociaciones, comercializadores, etc. 
    

ESTRUCTURA DEL TRABAJO.  

A partir de la realización del trabajo de campo y la contextualización general que se recoge en el presente 
documento, se han incluido una relación de propuestas organizadas en dos grandes bloques: 
 
Estrategias transversales: Las que afectan a la totalidad de productos y se organizan  de cara al desarrollo integral de 
la actividad agroindustrial en Fuerteventura.  
 
Estrategias de producto: Son aquellas que se dirigen a corregir las deficiencias detectadas en materia de producción, 
comercialización y promoción de cada uno de los productos objeto del estudio.  
 
Estas propuestas se han concretado en una relación de fichas explicativas que están sintetizadas en un presupuesto 
final del plan de actuación propuesto.  
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CARÁCTER INTEGRAL  

El documento final tiene un marcado carácter integral. Es decir, es un documento que realiza propuestas que 
aportan una visión transversal para la valorización de las producciones agroindustriales, integrando la actuación de 
diferentes Consejerías del Cabildo de Fuerteventura e instituciones vinculadas al desarrollo rural.  El documento 
incluye propuesta en el ámbito turístico, gastronómico, agrícola, ganadero, etc., por lo que para su ejecución 
posterior, necesita de  la implicación de las Consejerías de Turismo, el Patronato de Turismo de Fuerteventura,  la 
Consejería de Agricultura del Cabildo insular de Fuerteventura, etc.   
 
Las propuestas presentadas se han preriodificado, en base a su importancia relativa o una lógica temporal, entre las 
que se estima deberán realizar a corto plazo (en un período de entre 1 y 3 años), las realizables a medio plazo (entre 
4 y 7 años) y las que se deberán poner en marcha a largo plazo (de 8 a 10 años).  Por tanto, el plan que se presenta 
es un documento con un horizonte temporal de 10 años en los que se pretende favorecer el desarrollo integral en 
torno a los productos locales.  
 
 La estructura de las propuestas está realizada de tal manera que el órgano de gestión del plan pueda distribuir 
recursos en base a sus prioridades y a aquellos productos de mayor interés en la isla.  De esta manera se cuenta con 
un documento operativo que servirá como guía para las adminstraciones en la isla. Estas actuaciones atienden a las 
conclusiones obtenidas en el correspondiente trabajo de campo. 
 
Para su ejecución posterior se hace necesario la creación de una comisión mixta y la coordinación técnica de una 
entidad con visión integral del medio rural como puede ser el GDR Maxorata.   
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CONTEXTUALIZACIÓN GENERAL 

EL MEDIO FÍSICO 

La isla cuenta con unos 1.770 Km2 de superficie por lo general escasamente accidentada, lo que le confiere un 

potencial agrario significativo.  

Los sistemas montañosos o los malpaíses no están tan presentes como en el resto de las islas, por lo que la dotación 

de tierras aptas es generosa aunque, sin embargo, se trata de un suelo con limitaciones importantes, entre las que 

ǎŜ ŎǳŜƴǘŀƴ ǳƴŀ ŜƭŜǾŀŘŀ ŜǊƻǎƛƽƴΣ ǎŀƭƛƴƛȊŀŎƛƽƴΣ άŜƴŎŀƭƛŎƘŀƳƛŜƴǘƻέ ȅΣ ǎƻōǊŜ ǘƻŘƻΣ ōƛŜƴ ŜǎŎŀǎƻ ŘŜ ŀƎǳŀΦ  

La erosión es importante, con una climatología que la favorece, de baja pluviometría, con precipitaciones irregulares, 

con lluvias en ocasiones torrenciales, aunque con factores antrópicos no menos importantes: sobrecarga de 

pastoreo y presencia de manadas de cabras semisalvajes por amplias zonas de la isla, unidos al progresivo abandono 

agrario reciente. 

EL AGUA Y SU CONTEXTO 

El agua es, en mayor o menor medida, un bien escaso en el archipiélago canario. Es Fuerteventura una isla en la que 

esta escasez puede calificarse, sin lugar a dudas, como grave. 

En Fuerteventura llueve poco, y la mayor parte del agua se pierde pues apenas se infiltra, debido a la escasa 

vegetación y a los materiales que forman el suelo ςesta escasez de suelos volcánicos recientes tiene como 

contrapartida una menor infiltración del agua en el suelo-. Esta baja permeabilidad del suelo hace que apenas 

existan manantiales en la isla. 

Debido a la escasez de aguas superficiales se ha recurrido en la historia agraria reciente de Fuerteventura a los 

pozos, generalmente vinculados a los cauces de los barrancos, y gestionados bajo un modelo de explotación de tipo 

familiar, debido a la ausencia de comunidades de accionistas o de regantes, sistemas frecuentes en las islas más 

occidentales. 

El sector primario: pequeños extractores de agua. 

La isla ha carecido a lo largo de su historia y en cuanto atañe al sector primario, de un mercado insular de agua. El 

agua provenía de pozos con caudales pequeños, de sistema artesanal, escasa profundidad y que, desde principios 

del pasado siglo prosperó debido a la introducción del aeromotor de Chicago, gracias al cual creció la superficie de 

regadío, beneficiándose de ello los cultivos de alfalfa y tomate. 

Los pozos y los molinos han evolucionado no únicamente debido a las mejoras técnicas sino, sobre todo, debido a un 

acuífero en constante declive. El uso de motores y mayores profundidades, que permitió que el tomate fuese el 

cultivo predominante en las tierras de regadío y un auge del sector primario basado en las agroexportaciones de 

tomate.  

Este modelo contó con el apoyo de infraestructuras para facilitar la recarga del acuífero evitando la escorrentía, las 

presas secas. Sin embargo este modelo, basado en la proliferación de pozos como sistema básico para la obtención 

de aguas de regadío en detrimento de la captación de aguas superficiales, en combinación con las características de 

los suelos de la isla, conlleva un regadío con aguas de elevado contenido en sales.  
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Por ello el aporte de sal a los suelos es continuo e incluso los cultivos que mejor la toleran, como el tomate, han de 

realizarse con rotaciones cada dos o tres años. 

En la actualidad, las modernas técnicas de desalación de agua por ósmosis inversa están contribuyendo a una mayor 

sobreexplotación del acuífero. La mitad del agua extraída de los pozos se vierte al mar como residuo del proceso de 

desalación, mientras que se riega con la otra mitad del agua desalada. Esto implica que el riesgo de salinización de 

suelos sea menor, pero supone que para obtener el mismo volumen de agua de riego sea necesario extraer del 

acuífero el doble que cuando se regaba directamente con el agua sacada de los pozos. 

La sobreexplotación de las aguas subterráneas aumenta en la actualidad aunque la actividad agrícola haya remitido. 

Los núcleos turísticos desalan sus aguas a partir de extracciones de pozos que, aunque cercanos a la costa, siempre 

afectan en mayor o menor medida al acuífero. La alta demanda de agua de estos nuevos núcleos ha ocasionado la 

desecación de las fuentes de sectores próximos a ellos 

Fuerteventura se ha caracterizado históricamente por una cultura de aprovechamiento y la gestión de las aguas 

superficiales. Las gavias son un ejemplo de ello, pero también las maretas, encharcamientos temporales utilizados 

como abrevaderos del ganado, o las charcas, pequeñas presas hechas con un dique de tierra. 

Las gavias son un sistema de cultivo característico de Fuerteventura: terrenos de cultivo allanados, rodeados por un 

dique de tierra y diseñados para inundarse mediante el desvío del agua cuando corren los barrancos y barranquillos, 

permitiendo humedecer los suelos, lavar sus sales y fertilizarlos de forma natural con los nutrientes transportados 

con las aguas de escorrentía, procedentes de la erosión de los suelos. Además, los procesos de erosión hídrica y 

eólica se ven reducidos en las gavias en comparación con el resto de los suelos naturales.  

Por todos estos motivos, el sistema de cultivo en gavias es una práctica tradicional sostenible y eficaz para el 

aumento de la productividad en un territorio tan árido como éste. 

Los intentos de aprovechamiento de las aguas superficiales con la construcción de embalses no han resultado del 

todo fructíferos. La erosión ha llenado de sedimentos presas como la de Las Peñitas, cuya capacidad se ha reducido 

considerablemente desde su construcción, hace algo más de sesenta años.  

Asimismo, debido a la elevada evaporación y a su ubicación en barrancos con manantiales salobres, la poca agua 

embalsada se saliniza inutilizándose, como ocurre en la presa de Los Molinos. 

El sector público: la producción de agua 

Es relativamente reciente la intervención desde las instancias públicas encaminada a la creación de un mercado 

insular de agua aunque su destino no es, como veremos, el sector primario.  

La  finalidad de los esfuerzos para crear este mercado es, por una parte, la de cubrir la creciente demanda de 

consumo humano, y por la otra, una apuesta de futuro, la de posibilitar el surgimiento de un nuevo sector 

económico alrededor del cual, hoy, gira el modelo económico de Fuerteventura, es decir, el sector turístico. 

Con el liderazgo de las autoridades insulares, del Cabildo sobre todo, y con el apoyo de los municipios, se solicitó al 

gobierno central que se instalara una planta potabilizadora de agua de mar en Puerto del Rosario y sendas 

conducciones hacia los núcleos más poblados de entonces, Gran Tarajal y Corralejo, y con sus trazados lo más 

cercano posible al litoral, al objeto de promocionar turísticamente las costas de sotavento de la isla, a las que ya se 

les vislumbraban un claro potencial turístico. 
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La isla se surtía de agua potable casi exclusivamente de las escorrentías del agua de lluvia en otoño e invierno, y en 

cada época estival, hasta que se produjeran las primeras lluvias para acopiar agua en los depósitos de la Herradura y 

de la Charca, había que recurrir a traer agua en buques 

aljibes desde Las Palmas. 

La escasez de recursos hídricos de Fuerteventura, la 

creciente demanda de agua potable como 

consecuencia del progresivo aumento poblacional y en 

general la propia dificultad que en esta materia impone 

el medio físico majorero, ha obligado a la creación de la 

infraestructura de producción y distribución hidráulica 

con una vocación insular. 

Dadas las dificultades que conlleva la producción a 

base de plantas de desalación de agua de mar en 

contextos insulares, la complejidad de la creación de su 

red de distribución, la carencia de medios técnicos y económicos de las corporaciones municipales, lleva a la 

creación de un organismo insular, el Consorcio de Abastecimiento de Aguas a Fuerteventura, participado en un 60% 

por el Cabildo y en un 40% por los municipios. 

En cuanto al sector primario, desde el Cabildo se apoya a los agricultores proporcionándoles agua a un precio 

subvencionado, por el que la pueden adǉǳƛǊƛǊ ŀ лΣслϵ Ŏƻƴ ǳƴ ƭƝƳƛǘŜ ŘŜ оΦллл Ƴо ŘŜ ŀƎǳŀ ǇƻǊ ƘŜŎǘłǊŜŀ ŎŀŘŀ ǎŜƛǎ 

meses. 

En este sentido, las redes de distribución que dan acceso a esta agua no alcanzan a todos los agricultores, así como, 

más allá de estos topes, los agricultores dependen de sus propias catas o, como último recurso debido a su elevado 

coste, de la compra de agua al consorcio a precio normal de mercado.  

En cuanto a la desalación de agua de las extracciones de agua que puedan realizar los agricultores, éstas dependen a 

su vez de la existencia de una infraestructura de canalización del agua de rechazo. 

LAS EXPLOTACIONES AGRÍCOLAS 

Es Fuerteventura una isla de escasa tradición en cuanto a la producción agrícola orientada al mercado interior. La 

historia reciente de sus explotaciones hortofrutícolas orientadas al mercado se fundamentaron en las 

agroexportaciones de tomate, mientras que el abastecimiento del mercado interior combinaba pequeñas 

explotaciones sobre todo familiares, de subsistencia, e importaciones.  

No existió, por tanto, una tradición en su tejido productivo fundamentada en unas explotaciones agrarias, modernas 

y capitalizadas, con una orientación hacia el suministro de la demanda del mercado interior, al contrario que en el 

sector exportador de tomate. El mercado interior de productos hortofrutícolas antes del cambio de modelo consistía 

en una población sobre todo rural, escasa y de bajo poder adquisitivo. 

La siguiente imagen refleja las superficies cultivadas de los distintos productos agrícolas de la isla de Fuerteventura. 

Cabe hacer mención de la escasa superficie cultivada, hecho que  se constata a simple vista. 
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Fuente: Idecan, 2010. 

Durante las últimas décadas se ha venido produciendo un creciente proceso de diversificación, de transformación, 

en un sector agrario que a lo largo de la historia reciente se ha caracterizado por la combinación de las siguientes 

tipologías de explotación agrícola relativamente diferenciadas, y que desembocan en la situación actual:  

¶ Las estructuras productivas agrarias precedentes: 

o Las pequeñas explotaciones de mercado interior 

o Las explotaciones productoras de alfalfa 

o Las explotaciones agroexportadoras  

¶ Los nuevos cultivos alternativos 

 

 

 



Estudio para la valorización de los productos locales de Fuerteventura.  

 
11 

 

LAS PEQUEÑAS EXPLOTACIONES DE MERCADO INTERIOR 

Hoy son gestionadas en régimen de propiedad directa, cuando anteriormente fueron frecuentes antiguas fórmulas 

de medianería y arrendamiento.  

La mano de obra era fundamentalmente familiar. Al igual que hoy, con un elevado componente de trabajo a tiempo 

parcial, compaginando las labores agrícolas con actividades usualmente fuera del sector agrario, actividades que en 

gran medida proporcionan la renta principal de la familia, lo que suele relegar a estas explotaciones a un segundo 

lugar.  

Estas explotaciones se caracterizaban por una reducida incorporación de capital productivo y un escaso empleo de 

insumos. Se configuraban en policultivo que en el caso de las hortalizas, al estar asociadas al cultivo del tomate podía 

ser intensivo, mientras que el resto, la mayor parte, en régimen de secano, se caracterizaba por un cultivo de tipo 

extensivo, produciendo sobre todo cereales, lo que en cuanto al contexto canario denota una peculiaridad 

significativa, así como leguminosas y frutales, en menor medida y de manera complementaria al cultivo cerealista. El 

cultivo cerealista, en los años cuarenta, suponía alrededor del 98% de la superficie de secano. 

La productividad era baja, destinando una parte al autoconsumo familiar, y el escaso excedente al mercado local e 

insular.  

Asimismo, al igual que sucede hoy en día, se trata de explotaciones precio-aceptantes, sin capacidad de influir en la 

fijación de los precios, que vienen determinados por el mercado, más concretamente por las importaciones, de 

mucho menor coste. 

A pesar de que aún subsisten algunas explotaciones de este tipo, el enorme cambio acaecido en el modelo de 

Fuerteventura con el surgimiento de una economía basada en el binomio turismo-construcción y los servicios, 

desarticuló en gran medida las antiguas estructuras agrarias, detrayendo de éstas sus recursos y e 

instrumentalizando sus fuerzas productivas. El sistema obrero-campesino se articuló en una primera fase en base a 

la agricultura de subsistencia y posteriormente en base al sector agroexportador. 

Durante las últimas décadas este nuevo modelo económico centrado en el binomio turismo-construcción ha dado 

lugar a una creciente demanda de productos hortofrutícolas, debido a una creciente población, tanto local como 

turística, con segmentos de creciente poder adquisitivo. 

Hoy asistimos al surgimiento de una nuevo sector agrícola, al amparo de este nuevo mercado interior, conformado 

por unas nuevas explotaciones agrarias orientadas a este mercado insular, con la incorporación creciente de 

capitales, equipos productivos, nuevas estrategias de gestión tanto en el aprovisionamiento, en la producción la 

comercialización, con la presencia de cooperativas y SAT, explotaciones plenamente orientadas a la comercialización 

de su producción, que se van abriendo un hueco en un mercado copado por potentes operadores de productos 

importados. 
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LAS EXPLOTACIONES DE ALFALFA 

Este cultivo, que hoy en día ha caído drásticamente, se realizaba mayoritariamente en regadío y en explotaciones de 

entre 10 y 20 Ha, existiendo incluso explotaciones de más de 20 Ha.  

Las exigencias de la alfalfa en cuanto a la calidad del suelo, así como en cuanto a la calidad de las aguas, no son 

elevadas y admiten mayores concentraciones de sales que el tomate. 

Estas explotaciones, en su mayoría, no se dedicaban al cultivo de la alfalfa para su comercialización, sino que se son 

explotaciones de ganaderos que de este modo se autoabastecen de alimentación para sus animales, reduciendo los 

gastos de sus explotaciones ganaderas. 

Hoy en día se trata de un tipo de explotación en franco retroceso, siendo sustituida la alfalfa local por la importada, 

dado que la superficie cultivada de alfalfa en Fuerteventura es hoy casi testimonial, reduciéndose a un muy escaso 

número de ganaderos que consiguen una mejora en los costes de alimentación del ganado. 

LAS EXPLOTACIONES AGROEXPORTADORAS 

Se trata de explotaciones destinadas a la producción de tomate para su exportación, es decir, plenamente 

orientadas al mercado exterior.  

Su régimen es el de regadío y se caracterizan por una elevada incorporación de capital productivo, con un elevado 

desarrollo de las fuerzas productivas. Están, por lo general, mecanizadas disponiendo de invernaderos, motores de 

bombeo para el riego por goteo, motocultores, tractores y sus múltiples complementos, maquinaria para la 

aplicación de abonos y fitosanitarios, etc.  

Los sistemas de producción de estas explotaciones han ido evolucionando gracias a las inversiones de capital, así 

como a la introducción de semillas híbridas, más productivas y resistentes, incrementando los rendimientos por 

unidad de superficie. 

Los mercados de destino fueron sobre todo Holanda y Reino Unido, y durante una primera etapa la comercialización 

del tomate sufrió de una doble insularidad marcada por el control de las firmas exportadoras localizadas en Gran 

Canaria, pasándose posteriormente a la aparición de numerosas cooperativas ubicadas en Fuerteventura, aunque 

haciendo escala en Gran Canaria.  

Hoy día sobrevive la Cooperativa de Gran Tarajal, exportando sus tomates a mercados con una creciente 

incorporación de importaciones provenientes de países muy competitivos en sus precios, como Marruecos, frente a 

los que Fuerteventura cuenta con una clara desventaja en cuanto a costes de producción se refiere. 
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LOS NUEVOS CULTIVOS ALTERNATIVOS 

Aloe 

El Aloe es un producto de introducción exitosa y relativamente reciente en Fuerteventura y al que se le 

está descubriendo un elevado potencial productivo. No está del todo implantado en la isla y su adopción 

por muchos de los pequeños productores parece ser relativamente reciente, aunque creciente. 

Existe una multitud de productores en 

Fuerteventura. Por una parte, dadas las 

características de la planta, tan favorables a las 

condiciones de aridez majoreras, su cultivo se ha 

extendido por numerosas parcelas de la isla de la 

mano de pequeños agricultores locales. Y por la 

otra existen unos pocos productores de mayor 

tamaño, que han alcanzado una envergadura 

mayor, y que comercializan el jugo de Aloe bajo 

su propia marca.  

Dentro de este segundo grupo al que nos 

referimos existen, a su vez, características 

diversas que lo convierten en muy heterogéneo, a 

pesar de lo cual se ha considerado como el sujeto apropiado para realizar un análisis a partir del cual se 

puedan extraer conclusiones de interés. 

Aceite, vino y agricultura ecológica 

En ambos casos se trata de productos sin una tradición significativa en la isla. En el caso del vino las explotaciones 

existentes han sido tan testimoniales que la isla fue excluida de la consolidación de derechos de producción en el 

momento de la incorporación de las producciones vitivinícolas canarias a la UE. En gran medida se trata de un 

producto complementario a otros productos principales, o de explotaciones de agricultores a tiempo parcial, que 

obtienen sus rentas trabajando en otros sectores y que se dedican a este producto por vocación, existiendo un 

reducido número de bodegas especializadas, capitalizadas y orientadas al mercado.  

En el caso del aceite, la extensión de la olivicultura es relativamente reciente. Se trata de una producción apoyada 

desde las instituciones públicas, dadas las favorables condiciones que ofrece la isla. La extensión de la superficie 

olivarera es muy reciente y se trata de árboles aún muy jóvenes que aún no se acercan a sus niveles esperados en 

cuanto a capacidad productiva, para lo que han de alcanzar una edad en torno a los 7 años. Dada la gran cantidad de 

olivos plantados de en los últimos años, se prevé un crecimiento significativo de los volúmenes de producción de 

olivas sobre todo a partir de los próximos cuatro o cinco años. 

 

 

 

 



Estudio para la valorización de los productos locales de Fuerteventura.  

 
14 

 

En cuanto a la agricultura ecológica se presencia es aún incipiente en cuanto a los productos hortícolas, aunque cabe 

mencionar que su presencia está muy extendida en los olivares, así como es casi la norma en el Aloe Vera. 

 

superficie 
inscrita 

superficie 
cultivada 

puntos de venta 
directa 

productores elaboradores 
ganadería 
caprina 

(Hectáreas) (Hectáreas) unidades unidades unidades cabezas 

Fuerteventura 151.98 48.25 1 20 0 0 

Fuente: CRAE, 2005. 

EVOLUCIÓN RECIENTE DE LA SUPERFICIE AGRARIA 

Podemos apreciar cómo, tras un bajón inicial en el año 1999 en el que se rozan las 250 Ha, la superficie agraria 

insular, se vuelve a recuperar, casi llegando a doblarse al alcanzarse en 2007 las 441 Ha. 

 

Si nos fijamos en las gráficas siguientes, podemos apreciar cómo esta caída en 1999 se produce a causa del tomate, 

que en 1998 suponía aproximadamente la mitad de la superficie insular, mientras que la recuperación posterior de la 

superficie se debe a una reconversión de la agricultura, debido a un cambio en la composición de sus producciones.  

Es decir, cae el tomate y se mantiene en un nivel bajo ςel tomate ya venía cayendo desde hace años, y en 1999 cae 

de 180 Ha a 60 y no vuelve a superar la barrera de las 80 HA-, mientras que comienzan a crecer otros productos, 

ŎƻƳƻ ƭŀ ǇŀǇŀΣ Ŝƭ ǾƛƷŜŘƻΣ ȅ Ŝƭ ǊǳōǊƻ άƻǘǊƻǎ ǇǊƻŘǳŎǘƻǎέ Ŝƴ Ŝƭ Ŏǳŀƭ ǎŜ ŀƎǊǳǇŀ ǘƻŘƻ Ŝƭ ŀƳǇƭƛƻ ŀōŀƴƛŎƻ ŘŜ ǇǊƻŘǳŎǘƻǎ 

agrarios. Obviamente todos estos productos de los que hablamos y que no son tomate son destinados al consumo 

del mercado interior.  

Por tanto, las gráficas siguientes describen cómo el sector agrario majorero en los últimos años ha sufrido un cambio 

trascendental, y reflejan el establecimiento y la consolidación de un nuevo mercado antes inexistente, el mercado 

interior.  

1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007

Fuerteventura 379 259 259 350 335 354 371 396 446 441
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1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007

Fuerteventura 24 24 24 50 50 47 63 66 80 69
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Evolución de la superficie de papas, Fuerteventura

1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007

Fuerteventura 183 56 53 90 97 79 75 81 81 77
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Evolución de la superficie de tomate, Fuerteventura

1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007

Fuerteventura 17 17 23 43 45 45 45 46 48 50
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Evolución de la superficie de viñedo, Fuerteventura

1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007

Fuerteventura 127 124 135 148 120 172 180 202 236 244
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LAS EXPLOTACIONES GANADERAS CAPRINAS 

La cabaña ganadera caprina de Fuerteventura, aproximadamente entre la tercera y la cuarta parte de la canaria, ha 

seguido una evolución creciente desde el año 2000, desde el que ha crecido en un 75%, frente a la canaria que ha 

crecido un 25%. 

 

Fuente: Consejería de Agricultura, Ganadería y Pesca del Gobierno de Canarias, 2010 

Existen varias tipologías de explotaciones ganaderas caprinas, cuya clasificación se puede vincular a la mayor o 

menor especialización en unos u otros productos, especialización estrechamente ligada a la envergadura empresarial 

necesaria para su producción. En orden, de menos a más, tenemos: 

¶ carne: basta con poseer cabras, aunque sean de costa, para que anualmente se disponga de una oferta de carne, 

tanto de cabra como de cabrito. 

¶ leche: para producir leche de cabra, una explotación ganadera debe estabularse, ya sea semiestabulado o 

intensivo, debido al compromiso diario de alimentación y ordeño que esto supone. Los procesos productivos con 

la leche se limitan a la extracción y almacenamiento, a la espera de que sea recogida.  

¶ queso: una explotación ganadera productora de queso supone la incorporación de procesos industriales para 

transformación de la leche en alimento, para lo que se requiere de equipos y conocimientos específicos. 

Producir queso, a pesar de ser por definición más costoso que producir leche, da al ganadero la posibilidad de 

obtener una mayor rentabilidad por ella al producir un producto de mayor valor añadido.  

Como veremos más adelante, la anterior clasificación no es excluyente, en el sentido de que las ganaderías 

especializadas en la producción de leche o de queso también producen cabrito, así como existen ganaderías 

especializadas en la producción de queso que venden parte de su leche. 

La imagen siguiente refleja el despliegue de las explotaciones ganaderas a lo largo y ancho de la isla con una 

distribución relativamente equilibrada. 
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Fuente: Idecan, 2010. 

GANADERÍA CAPRINA  

Es necesario hacer hincapié en que las tipologías expuestas reflejan una clasificación realizada en base a grandes 

rasgos denominadores comunes, y que cada categoría es relativamente heterogénea en su interior dando cabida a 

explotaciones diversas. Al hilo de esta aclaración cabe decir que la DOP Queso Majorero, entidad de referencia en 

cuanto a la producción de mayor calidad del queso de Fuerteventura se refiere, cuenta con tres diferentes tipos de 

registros: ganaderos -productores de leche-, elaboradores de queso y locales de maduración 

Se pueden distinguir tres tipologías de explotaciones ganaderas caprinas si nos atenemos a criterios empresariales 

con dos comportamientos económicos distintos, ambos integrados en el sector, con funcionalidades distintas, en 

inmersas en sus respectivos vínculos sociales y culturales: 

¶ cabras de costa 

9ȄƛǎǘŜ Ŝƴ CǳŜǊǘŜǾŜƴǘǳǊŀ ǳƴ ŜƭŜǾŀŘƻ ƴǵƳŜǊƻ ŘŜ ŎŀōŜȊŀǎ ŘŜ ƎŀƴŀŘƻ ŎŀǇǊƛƴƻ ǎŜƳƛǎŀƭǾŀƧŜΣ ƭŀǎ άŎŀōǊŀǎ ŘŜ ŎƻǎǘŀέΣ ŘŜ ƭŀǎ 

ŎǳŀƭŜǎ ǵƴƛŎŀƳŜƴǘŜ ǎŜ ŀǇǊƻǾŜŎƘŀƴ ƭƻǎ ŎŀōǊƛǘƻǎΣ ƻǊƎŀƴƛȊłƴŘƻǎŜ ƭŀǎ ǘǊŀŘƛŎƛƻƴŀƭŜǎ άŀǇŀƷŀŘŀǎέΦ  

Es un tipo de explotación que, a pesar de que se obtenga un rendimiento económico rentabilizando su único 

producto: la carne ςsobre todo cabrito -, dado que no produce lácteos ςleche o queso-, y que se puede calificar 

como de tipo precapitalista, dados los elementos de tipo tradicional que lo integran, como pueden ser el estado 

semisalvaje de los animales, sin ninguna atención ni mantenimiento diario, sin estabulación, pastando libremente en 

grandes extensiones de un territorio gestionado por instituciones tradicionales con un marcado componente 

comunal. 

Esta forma extensiva de explotación sigue estando presente, aunque tiende a disminuir. 

 

 


